
 

Wochenkarte 
 

28. September – 03. Oktober 2026 
 

Kalbfleisch Saltimbocca 
bestes Kalbfleisch Schnitzel mit Salbei und heimischen Rohschinken  

à la minute gebraten 

serviert an einer harmonischen Marsalajus  

gebackene Tomate mit Blattspinat und Teigwaren 

CHF 27.00 

 

Bündner Käse Polenta   
Hausgemachte Polentaschnitte 

mit Lauch, Speck und Raclettekäse gratiniert, 

garniert mit Schweizer Apfel, Calvados und Brotcrunch 

an frischem grünen Salatbouquet mit Dressing nach Wahl 

 CHF 25.00 

Vegi Variante ohne Speck 

CHF 24.00 
  

Teriyaki Mixed bowl  
Leicht gewärmte Bowl mit Ramen Nudeln, Gemüse nach  

asiatischer Art, Edamame, Frühlingszwiebeln in Limetten  

Gemüsebrühe, gebackener Tofu in Sesam Teriyaki Kruste,  

mit Randen Ingwer 

CHF 24.00 
 

 

 

Pilz Risotto & Bündner Rohschinken 
Sämiger Pilz Risotto mit Eierschwämmli und Steinpilzen 

 mit Schweizer Butter, Kräuter und Parmesan verfeinert 

 garniert mit Bündner Rohschinken 

CHF 26.00  

Vegi ohne Rohschinken CHF 25.00 

 
 
 

 

Über Allergene oder Zutaten welche unerwünschten Reaktionen auslösen 

geben unsere Mitarbeitenden gerne Bescheid.  

  

 

Schon probiert? 

Ranchero Chicken Salat   CHF 24.00 

Hüttenzauber Salat            CHF 24.00 

Griechischer Salat              CHF 23.00 

Wurstsalat garniert         CHF 22.50 

Wurst Käsesalat garniert   CHF 24.00 

 

Immer beliebt unsere Smoothies: 

Orangissimo       CHF   7.50 

Passion Pur       CHF   7.50 

Pina colada       CHF   7.50  

Grünamit       CHF   7.50      

 

Hausgemachte Tagessuppe 
Montag Broccolisuppe 

Dienstag  Asia Gemüsesuppe 

Mittwoch Tomatencremesuppe 

Donnerstag Kürbiscremesuppe 

Freitag Basilikumsuppe     

                                                                                                                                                

klein CHF 8.60 gross CHF 15.80       

                                                                        

Alles Kleingebäck, Spezialbrot sowie Süssgebäck, 

welches Sie bei uns im Laden kaufen oder im Café 

geniessen wird mit Schweizer Mehl hergestellt 

Deklaration 

Schwein, Poulet, Rind| CH / EU 

Kalbfleisch | CH, Wildfleisch EU 

  

 

 

 

 

 

Der Herbst zieht ins Land... 

 

”Hirsch - Jägerteller” 

Feines Wildrahmgeschnetzeltes (Hirsch) 

an kräftiger Wildrahmsauce, frischen 

Pilzen, Apfelrotkohl, Preiselbeer- Birne 

und Eierspätzli 

Fr. 29.50 

 

Vegi Herbstteller „Diana“ 

Butterspätzli, Rosenkohl, Kartoffelkroket-

ten, hausgemachtes Apfel-Rotkohl, 

glasierte Marroni, Bratapfel mit        

Nussfüllung, 

Rotweinbirne und Waldpilze 

Fr. 27.00 

 

Hausgebeizter Hirschpfeffer 

Mit Eierspätzli an allerlei herbstlichen 

Beilagen, Rotkabis, glasiertem Rosen-

kohl, Rotweinbirne und karamellisierten 

Marroni 

Fr. 29.50 

 

VEGETARISCH VEGAN 


