Unsere Offnungszeiten

Unser Café im 1. Stock hat Sommerpause
und ist bis am 31. August 2025 geschlossen

Café im EG und Terrasse:

Montag bis Freitag 6.30 -18.30
Samstag 7.00 - 18.00
Chocolaterie/Gelateria

Montag bis Freitag 8.30-18.30
Samstag 8.00-18.00

Tischreservationen unter:
www.maron-chur.ch
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21\ Sommerhit 7/ ®
Veganes Siisskartoffel Curry
Die Schiissel & der Genuss
Geschmorte Suisskartoffel mit reichlich Gemiise,
Berglinsen und Kokosmilch sanft geschmort,
Curry Touch leicht gesiisst und wenig spicy,

Vollkorneis und Micro Leafs
CHF 25.00

Eisgekiihlter Rindstartar (180gr.)

Edler Genuss fiir Kenner

Schweizer Rindfleisch a la Minute als Tartar

an hausgemachter Tartarsauce mit Whiskyparfiim
aromatisch und leicht gescharft

im Defilee von frischen Salaten, Kapernapfel,

Zwiebelringe, Sardelle,
Eischeiben, franzosischer Buttertoast
CHF 25.50
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Wochenangebot vom
25. August - 30. August 2025

Schweizer Kalbsschulterbraten
Schweizer Kalbsschulter am Stiick niedergegart und a la Minute
tranchiert, an edlen Kalbsjustropfen
begleitet von frischer Gemiisegarnitur
und hausgemachten Kartoffelgratin a la mode du Chef
CHF 28.00

Appenzeller Chas Hornli L
Der feine traditionelle Schweizer Klassiker
Feine Hornli geschwenkt mit Kartoffelwiirfeli,
geschmolzenen Zwiebeln, Schweizer Rahm und Kase,
serviert mit hausgemachtem Apfelmus
CHF 26.50

Rindgeschnetzeltes «Stroganoff Art»
Schweizer Rindfleisch a la Minute gebraten,
an einer feinen Stroganoff Sauce mit saurer Gurke, roter Peperoni,
Champignonstreifen, roter Beete, fein harmonisch und rassig
aromatisiert, garniert mit klassischer Smetana (Sauercreme original)
Pilawreis, Broccoli mit Butter und Mandel
CHF 28.00

Risotto & Trevisano & Capra \ U
Samiger Risotto mit Weisswein, frischen Garten Thymian verfeinert,
italienischer Trevisano in Rotwein geschmort, leicht mit Apfelessig und
Rohrzucker abgeholt, im Risotto geschwenkt, Zitronennote und
gebackene Ziegenkase Medaillons
CHF 27.00

Hausgemachte Edelfisch Capuns
hausgemachte Capuns mit einer Edelfischfarce gefiillt, Garnele,
Weissfisch, Lachs umbhiillt von aromatischem Mangold, nach Gliick des
Gartners, prasentiert in einer gehaltvollen Beurre blanc Sauce, und
feine tournierte glasierte Wurzeln und Kartoffel
CHF 27.50

Uber Allergene oder Zutaten welche unerwiinschten Reaktionen auslésen
koénnen, geben unsere Mitarbeiterinnen gerne Auskunft.
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vegetarisch vegan

Immer beliebt:

Unsere hausgemachten Tages-Suppen:

Montag: Kartoffelcremesuppe
Dienstag: Ruccolasuppe
Mittwoch: Apfel Currysuppe
Donnerstag:  Kiirbisschaumsuppe
Freitag: Tomatencremesuppe

Suppe klein CHF 7.50
Suppentopf CHF 14.50

Fleischdeklaration:

Kalb, Schwein = Schweiz;
Rind, Poulet = Schweiz/EU
Lachs = Norwegen

Samtliches Kleingeback, Spezialbrot
sowie Siissgeback welches Sie bei
uns im Laden kaufen oder im Café
geniessen wird mit Schweizer Mehl
hergestellt.
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http://www.maron-chur.ch/

