Confiserie Cafe Maron
am Bahnhofplatz in Chur

www.maron-chur.ch | info@maron-chur.ch | 081 253 53 53
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Allgemeine Informationen

Tortengrossen:

Wir bieten Torten in verschiedenen Standardgréssen an.
Je nach Wunsch sind auch andere Grossen und Formen erhaltlich.

Geburtstagstorten:

Runde Torten fiir ca. 6-8 Personen
Rechteckige Toren fiir 10,20,30 Personen
Doppelstockige Torten fiir 25 und 35 Personen

Hochzeitstorten:
»English-cake” fiir 37 und 70 Personen
Andere Hochzeitsstander in verschiedenen Grossen

Dekor:

Von Marzipanfiguren, Schlagcreme, Friichten, Fotodruck bis hin zu
echten Blumen ist fast alles moéglich. Wir beraten Sie gerne.

Aromen/Fillungen:

Unser Angebot reicht von Bayrisch-Créme mit Fruchtstilicken (z.B.
Himbeeren) tGber Schokolade-Passionsfrucht-Mousse bis hin zu der
klassischen

Schwarzwaldertorte.

Die Moglichkeiten sind sehr gross und wir erfiillen Ihnen gerne lhre
eigenen Winsche.



Englishcake mit Styroporattrappe

Essbarer Teill

Torten Attrappe

Der Tortendurchmesser richtet sich nach der Personenanzahl.

14 Personen
31 Personen
53 Personen
82 Personen
117 Personen

Hohe
Biskuit

Fillung
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2 Stocke -> 22cm
3 Stocke --> 32cm
4 Stocke --> 42 cm
5 Stocke --> 52cm
6 Stocke -->  62cm

Alle Torten sind 8 cm hoch.
Schokolade oder Nature

Bayrisch Creme mit diversen Geschmacksrichtungen
Verschiedene Quarkfillungen

Schokolade-Rahm

Baileys

Buttercreme

oder lhre Wunschfillung

--> Pro Torte ist eine Grundfillung zu wahlen



Englishcake mit Plastikattrappe

32 cm oder 47cm

47 cm oder 69 cm

Essbarer Tell

Torten Attrappe

Die gesamte Tortenhdhe richtet sich nach der Personenanzahl.

37 Personen
70 Personen

Hohe
Biskuit

Fillung

--> 3 Stocke --> Hohe 60 cm
--> 3 Stocke --> Hohe 70 cm

-->  Alle Torten sind 5 cm hoch.

-->  Schokolade oder Nature

-->  Bayrisch Creme mit diversen Geschmacksrichtungen

-->  Verschiedene Quarkfullungen
-->  Schokolade-Rahm

-->  Baileys

-->  Buttercreme

-->  oder lhre Wunschfillung

--> Pro Torte ist eine Grundfillung zu wahlen




1. Hochzeitstorten
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2. Kindertorten
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3. Spezielle Torten
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4. Tauf-, Kommunion-, Konfirmationstorten
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5. Marzipanfiguren
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